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NoBo Hotel*** w todzi to nowoczesny, designerski hotel,
ktory powstat z pasji do tworzenia rzeczy nieprzecietnych.
Dzieki niepowtarzalnej estetyce oraz pieknym, nietuzinkowym
wnetrzom kreuje wyjatkowg, indywidualng atmosfere.

Do Panstwa dyspozycji oddajemy klimatyzowang sale dla 100 osob,

26 pokoi urzekajgcych indywidualng aranzacjg oraz parking.
Specjalnie dla Nowozencdw przygotujemy nastrojowy apartament
z oczekujgcg butelkg wina musujgcego dla uczczenia tej wyjgtkowej
chwili...

Szef Kuchni i jego zespot zaspokojg oczekiwania najbardziej
wymagajgcych smakoszy. JesteSmy otwarci na Panistwa sugestie
i upodobania, ktore uwzglednimy podczas komponowania
menu weselnego, gdyz kazde przyjecie ustalane jest
indywidualnie.

Dotozymy wszelkich staran, aby nasza oferta spetnita Panstwa
oczekiwania i aby ten wyjgtkowy dzien byt dla Panstwa
niezapomnianym przezyciem. Serdecznie zapraszamy

do zapoznania sie z ofertg weselng NoBo Hotel*** £6dz.




Pakiet Weselny zawiera:

- wino musujgce na powitanie dla wszystkich Gosci

- powitanie Pary Mtodej chlebem i solg

- podstawowg dekoracje kwiatowg na stotach (kwiaty ciete)

- wybrane menu weselne

- pakiet napojéw bezalkoholowych

- pokdj nieodptatnie od NoBo Hotel*** £6dz dla Mtodej Pary

- nieodptatne Sniadanie dla Mtodej Pary

- mozliwosc rezerwacji catej przestrzeni Restauracyjnej i sali Biatej na
wytgcznosé

Prezenty od hotelu:

- promocyjna cena na pokoje dla Gosci Weselnych:

o pokdj dwuosobowy ze Sniadaniem - 379PLN,

o pokdjjednoosobowy ze sniadaniem - 299PLN
- przedtuzona doba hotelowa dla Pary Mtodej i Gosci Weselnych (do
godziny 14.00)
- 10 % znizki w Restauracji "Sote" na kolejng uroczystos¢ (jednorazowo)
- 50% znizki na menu dla ,,obstugi technicznej” (dania serwowane z
wybranej oferty)

*Podane ceny sg cenami brutto.




PRZYJECIE WESELNE WERSJA | -

309 PLN /0S
Czas trwania uroczystosci: 6h

APERITIF
Wino musujace 125ml

PRZYSTAWKA
Delikatny pasztet wotowo-wieprzowy z balsamiczng czerwong cebulg, 50g

ZUPA
Esencjonalny bulion drobiowy z pierozkami z tososia, warzywami i
mascarpone 230g

DANIE GEOWNE
Filet z kurczaka faszerowany szatwig i pomidorkami secchi z pieczonymi
ziemniakami i fasolkg szparagowa 150g / 160g

DESER
Deser w ksztatcie serca, 120g

ZAKASKI ZIMNE

-Sledz battycki pod trzema postaciami; stodka, kwasng oraz ostrg, 60g
-Norweski tosos z delikatnym ziotowym serem i zielonym pieprzem, 50g

-Karczek pieczony w tradycyjny sposéb z pomidorami, 50g

-Brzuszek wieprzowy rolowany z kolorowg papryka na ostro, 50g
-Drobiowe roladki ze szpinakiem i pomidorami secchi, 50g
-Satatka grecka z serem feta, 90g
-Selekcja pieczywa, masta oraz sosow 140g

DRUGIE DANIE GORACE
Aksamitny krem brokutowy z serem blue 230g

TRZECIE DANIE GORACE

Schab sous-vide w sosie miesnym z kluseczkami slgskimi i buraczkami
100g / 150g

PAKIET NAPOJOW BEZALKOHOLOWYCH
Woda mineralna, soki owocowe (jabtkowy, pomaranczowy)
Napoje gazowane grupy Pepsi,
Kawa z ekspresu, selekcja herbat



PRZYJECIE WESELNE WERSJA 1I

339 PLN /0S
Czas trwania uroczystosci: 8h

APERITIF
Wino musujgce 125ml

PRZYSTAWKA
Delikatny pasztet wotowo-wieprzowy z balsamiczng czerwong cebulg, 50g

ZUPA
Esencjonalny bulion drobiowy z makaronem warzywnym i grzybami, 230g

DANIE Gt OWNE
Wolno gotowana poledwiczka wieprzowa owinieta szynkg parmenskg z
sosem tymiankowym serwowane na pietruszkowym puree oraz marchewkg
150g / 160g

DESER
Deser w ksztatcie serca 120g

) ZAKASKI ZIMNE
-Sledz battycki w oleju rzepakowym i cebulg, 50g
-Maslany toso$ wedzony na satatach, 50g
-Schab sous-vide z musem morelowym, 50g
-Mus drobiowy z warzywami, zawiniete w boczek, 50g
-Karczek pieczony w tradycyjny sposéb z pomidorami, 50g
-Brzuszek wieprzowy rolowany z kolorowg papryka na ostro, 45g
-Kurczak faszerowany watrobkg na staropolski sposob, 40g
-Selekcja pieczywa, masta oraz sosow,
-Satfatka grecka z serem feta, 80g
-Mix satat z serami zagrodowymi, 80g
-Brokuty z sosem czosnkowym i prazonymi migdatami 80g

DRUGIE DANIE GORACE
Tradycyjne wotowe bitki z nutg pieczarek, podane na kapuscie zasmazane]
wzbogaconej cebulg i boczkiem, serwowane z kluseczkami gnocchi, 110g / 130g

TRZECIE DANIE GORACE
Barszcz czerwony z miesnymi pierozkami, 230g

STOk DESEROWO-OWOCOWY
Ciasta, tartaletki, musy owocowe, owoce sezonowe, 120g

PAKIET NAPOJOW BEZALKOHOLOWYCH
Woda mineralna, soki owocowe (jabtkowy, pomaranczowy)
Napoje gazowane grupy Pepsi,
Kawa z ekspresu, selekcja herbat



389 PLN /0S
Czas trwania uroczystosci: 10h

APERITIF
Prosecco, 125ml

PRZYSTAWKA -
Delikatny pasztet wotowo-wieprzowy z balsamiczng czerwong cebulg, 50g

ZUPA
Puszysty krem pietruszkowy wzbogacony truflg 230g

DANIE GEOWNE
topatka cieleca podana z gnocchi i warzywami blanszowanymi
z sosem winnym 150g / 180g

DESER - LIVE COOKING

) ZAKASKI ZIMNE
-Sledz battycki pod trzema postaciami; stodkg, kwasng oraz ostrg, 90g
-Norweski toso$ z delikatnym ziotowym serem i zielonym pieprzem, 50g
-Tatar wotowy na chrupigcej bagietce (serwowany), 50g
Miesa pieczyste:
- karczek pieczony w tradycyjny sposob z pomidorami, 50g
- brzuszek wieprzowy rolowany z kolorowg papryka na ostro, 50g
-Drobiowe roladki ze szpinakiem i serem mozzarella, 50g
-Schab zawijany z pieczarkami i boréwkg, 50g
-Wykwintne sery i wedliny, 70g
-Panierowane kalmary na satatach z sosem srédziemnomorskim 80g
-Marynowane filety z kurczaka podane na wyselekcjonowanych satatach, 70g
-Satatka grecka z serem feta, 80 g
- Selekcja pieczywa, masta oraz soséw 140 g

DRUGIE DANIE GORACE
Filet z kurczecia faszerowany szatwig i pomidorkami secchi
z pieczonym ziemniakiem i fasolkg szparagowg 150g / 160g

TRZECIE DANIE GORACE
Flaki 230g

STOL DESEROWO-OWOCOWY
Monoporcje, ciasta, tartaletki, musy owocowe, owoce sezonowe, praliny 120g

PAKIET NAPOJOW BEZALKOHOLOWYCH
Woda mineralna, soki owocowe (jabtkowy, pomaranczowy)
Napoje gazowane grupy Pepsi,
Kawa z ekspresu, selekcja herbat

Stodki prezent dla gosci na wynos



OPCJE DODATKOWE

STOL WIEJSKI LUB INNY TEMATYCZNY 25 PLN/OS

Kaszanka, salceson domowy, kietbasy, pasztet z dziczyzny, smalec
ze skwarkami i cebulkg, szynka wedzona, ogorki kiszone, twarog
wiejski, satatka jarzynowa, 120g/0s

DODATKOWY POSIEEK GORACY

Delikatny zurek na tradycyjnym zakwasie z jajkiem i kietbasg,
/ 25%% —y25 PLN/os < ?

Esencjonalna zupa gulaszowa na wotowej predze,
250ml - 34 PLN/os

Poliki wotowe z sosem chrzanowym z kopytkami i panierowanymi
warzywami,
100g / 120g - 44 PLN/os

POKAZ KUCHNI MOLEKULARNE]
Sorbet-niespodzianka przygotowany na zywo z uzyciem ciektego azotu,
okoto 100g - 55 PLN/os

OPEN BAR 185 PLN/OS* DO GODZINY 4:00
Piwo butelkowe, wino biate i czerwone potwytrawne, wodka Wyborowa,
whisky, rum, gin, Martini, Campari *(wodka i wino serwowane na stotach
biesiadnych, alkohole "kolorowe" na barku samoobstugowym)

ALKOHOL WEASNY - Optata serwisowa 20 zt/but.
W ramach optaty zapewniamy: 10d, kieliszki, szklanki, schtodzenie
alkoholu

TORT WEASNY - Optata serwisowa 7z4/0s.
W ramach optaty zapewniamy: petng zastawe do serwisu tortu

WYCENA INDYWIDUALNA
Ceremonia zaslubin na jednej z Sal w naszym Hotelu

NoBo*** Hotel £6dz, Restauracja Sote
ul. LiSciasta 86, 91-357 +6dz
www.nobohotel.pl

ote

tel.: 604 613 746, gastronomia@nobohotel.pl * % %

RESTRURACIA

NoBoHotel tel.: 604 613 736, hotel@nobohotel.pl
ok tel.: 734 420 610, sim@nobohotel.pl



